
   

   

 

 

 

 I Sapori di Casa  
Prepariamo per voi:  

 Per Iniziare 

 

Coperto €. 2,00 – Prima bottiglia d’acqua a scelta compresa 
 

Selezione di Formaggi Freschi(vaccini,ovini e caprini)  
su letto di  Valeriana e Pomodorini. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
“Antipastone” del Cantinone (per 2 persone) 
Buffet di verdure e salumi con formaggi freschi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 
Souffle’ al Pecorino e Noci con salsa balsamica al  
Miele di Castagno. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
Torreta di Melanzane con formaggio Caprino e Pomodoro al Basilico  
Su Pesto di Rucola e Mandorle. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 
 

La pasta secca e i cereali nobili 

 
Pennette  di Farro con Robiola, filetti di Peperone dolce e julienne di 
Zucchine. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
Paccheri di Kamut “Verrigni” con Ragù bianco di Vitellino , Radicchio di 
Chioggia e scaglie di Pecorino nostrano. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 
Il “NON RISOTTO”: selezionato riso italiano non mantecato con la 
combinazione di condimento che tu preferisci tra quelli elencati. . . . . . . . . . . 
Zucchine  Peperone dolce   Pomodoro  Porcini   Melanzane   Spinaci  Mandorle  Robiola  Radicchio   
 

 

 
 

 
 

€ 8,00 
 
 
€ 18,00 
 
 
€ 7,00 
 

 
€ 7,00 

 

 

 

 
 

 

 

 
€ 8,00 

 
 

€ 9,00 
 

 
€ 8,00 

 
…scopri 

gli altri 

sapori di 

Casa…… 

 
 

 

 



La nostra pasta fatta in casa 

 

Le nostre carni “Scelte” 

Braciola di maiale  nazionale ai ferri 
con Patate ghiotte al forno. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
            
Tagliata di Manzo “all’Abruzzese” con Rucola e Pomodorini e  scaglie di 
Pecorino  Stagionato. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
Nodino di Vitello con ventaglio di  Verdure Arrostite . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
Entrecote di Manzo su schiacciata di Patate Rosse insaporite  al Lardo 
aromatizzato delle colline teramane. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. 
Filetto di Vitellone con chips di Patate croccanti e spicchi di Carciofi grigliati 
 
Costata di Manzo “Alla Fiorentina”   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
Spiedi di Petto di  Pollo al Lime con Ananas grigliata. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
Ventaglio  di Petto d’Anatra al Vin Santo e Radicchio con Confettura di 
Cipolle Rosse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 
Filetto di Coniglio agli Agrumi speziato alla Cannella con Finocchi arrostiti. . .   

   
     Coperto €. 2,00 – Prima bottiglia d’acqua a scelta compresa 

 
In mancanza di materie prime fresche saranno somministrati prodotti congelati 

Li Pappicc’. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 

Gnocchi al Pomodoro e Basilico con Melanzane e  
Ricotta stagionata e affumicata. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 

Tagliolini ai sapori mediterranei con salsa di verdure nostrane e della stagione. . .  
 

Tagliatelline ai Germogli di Spinaci con Funghi Porcini e granella di Mandorle 
tostate. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  
 
Cappelli di Prete su Pesto di Rucola, con tartara di Pomodoro fresco alle Erbe e 
veli di Pecorino stagionato. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 

 

€ 8,00 
 
 

€ 7,00 
 

€ 7,50 
 
 

€ 8,00 
 

 
€ 9,00 

 
 
 
 
 

 
€ 8,00 

 
 

€ 13,00 
 
 

€ 12,50 
 

 
 

€ 15,00 
 

€ 23,00 
 

€ 3,80 l’etto 
 

€ 9,00 
 

 
 

€ 13,00 
 

€ 13,00 
 
 


